
Expert de la restauration, de l’hospitalité et de l’événementiel, LO Group s’impose
comme l’un des acteurs majeurs de Bruxelles, faisant de la capitale, une ville qui vaut
le détour. Fondée en 2015 par 3 entrepreneurs bruxellois passionnés. Elle est,
aujourd’hui, entourée d’une large équipe dynamique aux profils uniques.

Notre offre :
- CDI temps plein 38h/semaine (pas de service coupé)
- Système de pointage (toutes les heures prestées sont payées)
- Eco-chèques
- Repas hebdomadiares
- 13e mois

Ta mission :
- En tant que chef de rang, vous devrez veiller à maintenir l’âme de la Bastoche
     et la convivialité du lieu tout en assurant une cohésion dans les équipes
- Etre le chef d’orchestre et garantir le bon fonctionnement d’une équipe jeune
- Véhiculer l’image du restaurant par son attitude exemplaire (interne & clients)
- Mise en place de la la salle
- Accueil client
- Prise des commandes et réponses aux questions éventuelles
- Supervision du travail en salle
- Gestion de la clôture des tables (paiements)
- Encadrement des étudiants
- Attention à la satisfaction des clients
- Maintien de l’ordre dans l’établissement (réserves, vestiaires, ...°
- Organisation des équipes

Qui cherchons-nous ?
- Dynamique, motivé, vif, jovia, esprit d’équipe
- Orienté client
- Sens de l’observation
- Expérience minimum de 1 an dans le secteur Horeca

CHEF.FE DE RANG

Envoyez votre CV à clementine@logroup.be


